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          Załącznik nr 2 do SIWZ

Szczegółowa specyfikacja usługi w zakresie zakwaterowania i wyżywienia 
 uczestników warsztatów artystycznych organizowanych przez Jeleniogórskie Centrum Kultury w ramach projektu Od fundamentów po szczyty - renowacja, modernizacja i innowacja w obiektach i współpracy kulturalnej Jeleniogórskiego Centrum Kultury oraz Steinhaus e.V. Bautzen finansowanego ze środków Unii Europejskiej w ramach Programu Operacyjnego Współpracy Transgranicznej Polska-Saksonia 2007-2013 w terminie od 2.07.2010 r. do 9.08.2010 r.

DLA I CZĘŚCI ZAMÓWIENIA 

Zakwaterowanie i wyżywienie uczestników (35 osób) Międzynarodowych Warsztatów Artystycznych TWO ROCKS  w dniach 02-09.07.2010 r. oraz  Zakwaterowanie i wyżywienie uczestników (35 osób) Międzynarodowych Interdyscyplinarnych Warsztatów Artystycznych AKADEMIA INSPIRACJI ARTYSTYCZNEJ  w dniach 02-09.08.2010 r.
1. Wykonawca   I części Zamówienia powinien zapewnić Zamawiającemu następujące warunki zakwaterowania:
a/ Hotel, pensjonat lub gospodarstwo agroturystyczne usytuowany na terenie powiatu 
    jeleniogórskiego (ziemskiego) z możliwością jednoczesnego zakwaterowania  i 
    wyżywienia 35 osób.
b/ Miejsce parkingowe dla min. 6 samochodów osobowych i autobusu.
c/ Pokoje 1, 2,3  i 4 osobowe z łazienkami w pokojach, usytuowane w jednym lub maksimum 

     dwóch budynkach na terenie jednej posesji w odległości od siebie nie większej niż 50 m.

 d/  Pościel z ręcznikami.

 e/  Ciepła woda, papier toaletowy;

 f/  Czystość, higiena, przepisy sanitarne, p-poż.

 g/ Obiekt wykonawcy powinien być usytuowany w bezpośrednim sąsiedztwie (do 500 m) 

      lasu lub zadrzewionego terenu  z drzewami o średnicy min. 60 cm – w celu organizacji 

      zajęć wspinaczkowych dla młodzieży.

h/  Sala restauracyjna dla min.35 osób w budynku mieszkalnym lub w jego bezpośredniej 

      bliskości (min. 50 m. od budynku mieszkalnego).
i/  W trakcie świadczenia usługi dla Jeleniogórskiego Centrum Kultury nie mogą być 

     świadczone inne usługi hotelarsko-gastronomiczne, bezpośrednio naruszające realizację 

     programu warsztatów.

j/  Trzy sale o powierzchniach min. 50 m2, 40 m2 i 30 m2  , z dostępem do bieżącej wody oraz 
    prądu z przeznaczeniem na prowadzenie warsztatów ceramiki, grafiki, witrażu i rysunku  

    zamykane i strzeżone, w obrębie budynku mieszkalnego lub w maksymalnej odległości do 
    50 m od budynku  mieszkalnego do wyłącznej dyspozycji Zamawiającego w okresie 
    świadczenia usługi zakwaterowania i wyżywienia . Uwaga!!! Celem przygotowania i  

    zlikwidowania  stanowisk warsztatowych sala powinna być udostępniona Zamawiającemu 
     każdorazowo na tydzień przed realizacją warsztatów oraz trzy dni po ich zakończeniu.
k/ Udostępnione  na terenie posesji miejsce o powierzchni  20 m2 na wybudowanie 

    tymczasowego pieca do wypału ceramiki z możliwością składowania drewna opałowego 

     (5m. sześciennych) – Miejsce powinno zostać udostępnione do użytku Zamawiającego z 

     dniem 14 czerwca 2010 r. z możliwością korzystania z pieca do 15 sierpnia 2010 r.
l/   Udostępnienie na terenie posesji miejsca na ustawienie 8 metrowej wieży do treningów 

     wspinaczki. Miejsce powinno zostać udostępnione od 14 czerwca 2010 r. do 10 lipca 2010
ł/   Udostępnione na terenie posesji miejsce na organizację wieczornych ognisk dla 35 osób 

     (wydzielone palenisko, stoły, ławy, ruszty, inne akcesoria) oraz zapewnienie drewna 

     opałowego na przygotowanie min.2 godzinnego ogniska (2 razy w trakcie każdego z 

     warsztatów) w terminach wskazanych przez Zamawiającego.
m/ Doba hotelowa zostanie ustalona od godziny 14.00 w dniu przyjazdu do godziny 12.00 w 

     dniu wyjazdu.

n/ Wszystkie wymienione wyżej warunki  powinny zostać wliczone w cenę usługi. 

2. Wykonawca   I części Zamówienia powinien zapewnić Zamawiającemu następujące warunki związane z  wyżywieniem uczestników:

a/   Przygotowanie posiłków  i obsługa kelnerska dla 35 osób (uczestników warsztatów).
b/   Trzy posiłki dziennie w postaci: 
       - Śniadania w formie bufetu – sery (min.4 gatunki), wędliny (min.4 gatunki), jajka,  

          pieczywo jasne, pieczywo ciemne, masło, dżemy, kawa, herbata, woda mineralna, soki  

          owocowe, jogurty owocowe, owoce, warzywa – w godzinach 8.00-10.00;

       - Suchy prowiant: Dwie bułki /zwykła i razowa/, jogurt owocowy, owoc, pakowana 

          próżniowo porcja sera oraz wędliny, woda mineralna 0,25ml, jednorazowy nożyk i 

          łyżeczka – ok. godz. 12.00
        - Obiadokolacja:  dwudaniowy obiad  składający się z zupy, drugiego dania, 

          sałatki/surówki, soki owocowe, kompot, woda mineralna, deser (szczegółowe menu  

          obiadokolacji zostanie dołączone przez Wykonawcę do oferty (Załącznik nr 1 do 

          SIWZ) – w godz. 17.00 – 20.00 .
c/  Ponadto wykonawca w trakcie realizacji usługi 4 krotnie (2 razy w trakcie poszczególnych 
     warsztatów w terminach uzgodnionych z Zamawiającym) -  przygotuje catering na  

     ognisko w postaci: Kiełbasa  min. (35 porcji), pieczywo, musztarda, ketchup, soki 
     owocowe (10  litrów) , woda mineralna (15 litrów).
d/  Wykonawca zapewni alternatywne wegetariańskie menu, przy czym o ilości dań  

      wegetariańskich Zamawiający poinformuje najpóźniej tydzień przed rozpoczęciem  

      świadczenia usługi.

e/  Wykonawca jako pierwszy posiłek poda obiadokolację w dniu rozpoczęcia świadczenia 
      usługi przyjazdu uczestników poszczególnych warsztatów  oraz suchy prowiant  jako 
     ostatni posiłek w dniu zakończenia poszczególnych warsztatów. 
DLA II CZĘŚCI ZAMÓWIENIA 

Zakwaterowanie i wyżywienie uczestników (25 osób) Międzynarodowych Warsztatów Teatralnych ODYSEJA   w dniach 16-25.07.2010 r.

1. Wykonawca   II  części Zamówienia powinien zapewnić Zamawiającemu następujące warunki zakwaterowania:
a/  Hotel, pensjonat lub gospodarstwo agroturystyczne usytuowany na terenie powiatu 

     jeleniogórskiego (ziemskiego) z możliwością jednoczesnego zakwaterowania  i  

     wyżywienia 35 osób. UWAGA! Zamawiający określa wielkość zamówienia na 25 osób 
     objętych  zakwaterowaniem i wyżywieniem, niemniej Wykonawca musi dysponować 
     rezerwą dla  dodatkowych 10 osób - uczestników warsztatów z Niemiec- dla których 
     usługa  zostanie zlecona i rozliczona na podstawie odrębnego zlecenia wystawionego 
     przez niemieckiego partnera Zamawiającego.
b/ Miejsce parkingowe dla min. 4 samochodów osobowych, autobusu i samochodu 

    ciężarowego.

c/  Pokoje 1, 2,3  i 4 osobowe z łazienkami w pokojach, usytuowane w jednym lub maksimum 

     dwóch budynkach na terenie jednej posesji w odległości od siebie nie większej niż 50 m.
d/  Pościel z ręcznikami.

e/  Ciepła woda, papier toaletowy;

f/  Czystość, higiena, przepisy sanitarne, p-poż.

g/ Obiekt wykonawcy powinien posiadać na terenie posesji łąkę lub  być usytuowany w 

     bezpośrednim sąsiedztwie (do 100 m) łąki o powierzchni min. 1 600 m2, z możliwością 

     podłączenia energii  elektrycznej (32A) – która udostępniona zostanie Zamawiającemu  w 
     celu prowadzenia prób spektaklu  plenerowego.

h/  Sala restauracyjna dla min.35 osób w budynku mieszkalnym lub w jego bezpośredniej 

     bliskości (min. 50 m. od budynku mieszkalnego).

i/  W trakcie świadczenia usługi dla Jeleniogórskiego Centrum Kultury nie mogą być 

     świadczone inne usługi hotelarsko-gastronomiczne, bezpośrednio naruszające realizację 

    programu warsztatów.

j/  Sala o powierzchni min. 50m2 i wysokości min. 5m. , z dostępem do prądu z 

    przeznaczeniem na prowadzenie warsztatów muzycznych i teatralnych zamykana i 

    strzeżona, w obrębie budynku mieszkalnego lub w maksymalnej odległości do 50 m od 

    budynku  mieszkalnego do wyłącznej dyspozycji Zamawiającego w okresie 

    świadczenia usługi zakwaterowania i wyżywienia . Uwaga!!! Celem przygotowania i  

    zlikwidowania  stanowisk warsztatowych sala powinna być udostępniona Zamawiającemu 

     na 2 dni przed realizacją warsztatów oraz dwa dni po ich zakończeniu.
k/ Udostępnione na terenie posesji miejsce na organizację wieczornych ognisk dla 35 osób 

    (wydzielone palenisko, stoły, ławy, ruszty, inne akcesoria) oraz zapewnienie drewna 

    opałowego na przygotowanie min.2 godzinnego ogniska (2 razy w trakcie każdego z 

    warsztatów) w terminach wskazanych przez Zamawiającego.

l/ Doba hotelowa zostanie ustalona od godziny 14.00 w dniu przyjazdu do godziny 12.00 w 

     dniu wyjazdu.

ł/ Wszystkie wymienione wyżej warunki  powinny zostać wliczone w cenę usługi. 

2. Wykonawca   II części Zamówienia powinien zapewnić Zamawiającemu następujące warunki wyżywienia:

a/  Przygotowanie posiłków  i obsługa kelnerska dla 25 osób (uczestników warsztatów).

b/  Trzy posiłki dziennie w postaci: 

        - Śniadania w formie bufetu – sery (min.4 gatunki), wędliny (min.4 gatunki), jajka,  

           pieczywo jasne, pieczywo ciemne, masło, dżemy, kawa, herbata, woda mineralna, soki  

           owocowe, jogurty owocowe, owoce, warzywa – w godzinach 8.00-10.00;

         - Suchy prowiant: Dwie bułki /zwykła i razowa/, jogurt owocowy, owoc, pakowana 

            próżniowo porcja sera oraz wędliny, woda mineralna 0,25ml, jednorazowy nożyk i 

            łyżeczka – ok. godz. 12.00

          - Obiadokolacja:  dwudaniowy obiad  składający się z zupy, drugiego dania, 

            sałatki/surówki, soki owocowe, kompot, woda mineralna, deser (szczegółowe menu  

            obiadokolacji zostanie dołączone przez Wykonawcę do oferty (Załącznik nr 1 do 

            SIWZ) – w godz. 17.00 – 20.00 .
c/  Ponadto wykonawca w trakcie realizacji usługi 2 krotnie w terminach uzgodnionych z 
     Zamawiającym) -  przygotuje catering na ognisko w postaci: Kiełbasa  min. (25 porcji), 
     pieczywo, musztarda, ketchup, soki owocowe (8  litrów) , woda mineralna  (10 litrów).

d/ Wykonawca zapewni alternatywne wegetariańskie menu, przy czym o ilości dań 

     wegetariańskich Zamawiający poinformuje najpóźniej tydzień przed świadczenia usługi.

e/ Wykonawca jako pierwszy posiłek poda obiadokolację w dniu rozpoczęcia świadczenia 
     usługi przyjazdu uczestników poszczególnych warsztatów  oraz suchy prowiant  jako 
    ostatni posiłek w dniu zakończenia poszczególnych warsztatów.
f/  UWAGA! Zamawiający określa wielkość zamówienia na 25 osób objętych  wyżywieniem 
    niemniej Wykonawca musi dysponować rezerwą dla  dodatkowych 10 osób - uczestników 
    warsztatów z Niemiec- dla których usługa zostanie zlecona i rozliczona na podstawie 
    odrębnego zlecenia wystawionego przez niemieckiego  partnera Zamawiającego.
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